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CookingTheArt:
Kunst inspiriert die Kliiche

Gemeinsames Video-Projekt der Kunstsammlungen mit
Gourmet-Restaurant Sartory im Hotel Maximilian‘s

= www.kmaugsburg.de/cookingtheart

= Erstes Video steht bereits online auf Webportal

» Gemalde Ubersetzt in zeitgeméalien Genuss

» Kunst - G. Flegels Kiuchenstillleben von 1630

» Kiche - Dorade mit Ingwervinaigrette u. Armer Ritter
» |dee von Kunstsammlungschef Dr. Christof Trepesch
= Weitere Folgen ab September geplant

» Eigener Instagram-Kanal @cooking.the.art

So mancher Sterne-Koch hat sich seine Anregungen fur neue
Kichen-Kreationen schon bei den alten Meistern geholt. Nicht
nur bei den Kiichenmeistern, sondern auch bei der Kunst, im Mu-
seum. Die Kunstsammlungen und Museen Augsburg haben ihre
Nachbarn vom Hotel Maximilian’s, dem Gourmet Restaurant Sar-
tory, ausgezeichnet mit einem Michelin-Stern, dazu in die Deut-
sche Barockgalerie im Schaezlerpalais eingeladen.

In kunstvoll arrangierten Stillleben-Gemalden finden sich hier
Elemente der Natur und des alltaglichen Lebens in verfuhreri-
scher Schonheit. Opulente Kompositionen mit Friichten und BIu-

ten, Kiichenutensilien und exotische Zutaten.

Nun steht das erste Video des gemeinsamen Projekts mit einer
Laufzeit von 4:30 Minuten online im Webportal der Kunstsamm-

lungen: www.kmaugsburg.de/Cookingtheart
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Link:

www.kmaugsburg.de/coo-
kingtheart

Anhang:

3 Bilder

Kontakt fir Ruckfragen:
Monika Harrer-Jalsovec, Lei-
tung Kommunikation Kunst-
sammlungen & Museen
Telefon: 0821 324-4106,
Mobil: 0172 3789570

Mail: monika.harrer-
jalsovec@augsburg.de
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Kunst - Georg Flegels Kiichenstilleben von 1630

Georg Flegels ,Stillleben mit Brot, Fisch, Ingwerwurzel und Mus-
katnuss®, entstanden etwa um 1630, dient als erste Inspiration
fur die zeitgemalle Gourmet-Kiche. Das Hauptmotiv mit Brot
und Fisch ist zwar eher kérglich, trotzdem wurde in der darge-
stellten Kiiche nicht gespart: Die exotischen Gewurze des Stillle-
bens, Ingwer und Muskatnuss, deuten auf Wohlstand und Ge-
nuss hin. Das Schalchen im Hintergrund unterstreicht diesen Ein-
druck noch: Sein Muster lasst vermuten, dass es aus — damals

teurem — chinesischem Porzellan besteht.
Kiche - Dorade mit Ingwer-Vinaigrette und Armer Ritter

Wie der Titel des Stilllebens aus dem 17. Jahrhundert bereits na-
helegt, sind es nur wenige Zutaten, die das Gemalde von hoher
Qualitat abbildet. Kiichenchef Simon Lang zaubert daraus ein
neues Gericht in zeitgemalRer Ubersetzung: Eine leckere roh ma-
rinierte Dorade mit Ingwervinaigrette. Dazu gibt es ,Arme Ritter*
mit Muskat, sowie Sauerklee und eine Krautertunke. Das voll-
standige Rezept ist auf der Website der Kunstsammlungen und

Museen einsehbar.

Video im Webportal: www.kmaugsburg.de/cookingtheart

Im Video zu sehen ist der Besuch von Simon Lang in der Deut-
schen Barockgalerie. Dr. Christof Trepesch, Direktor der Kunst-
sammlungen und Museen, erlautert ihm das Kunstwerk. Weitere
Szenen zeigen dann, wie das neu entworfene Gericht mit erlese-
nen Zutaten in der Kiiche des Gourmet-Restaurants Sartory ne-
benan entsteht. Ein Augenschmaus sind schon die farbenprachti-
gen Zutaten, die von Lang immer wieder kommentiert werden.

Auf der Sonderseite zu entdecken gibt es neben dem Rezept
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zum nachkochen zudem erganzende Informationen zu Werk und
Maler, sowie spannende Fakten zu den Ess- und Trinkgewohn-
heiten des 17. Jahrhunderts.

Inspiration der Stillleben fur weitere Videos

,Malerei und Kochen gehen bei diesem Projekt eine spannende
Symbiose ein. Ich bin tGberzeugt: Kunst im Museum wie in der
Kiiche kdnnen uns durch diese schwierigen Zeiten helfen®, so
Kulturreferent Jirgen K. Enninger. Dr. Christof Trepesch, Kunst-
historiker und begeisterter Hobbykoch, hatte die Idee fir das ge-
meinsame Projekt mit dem benachbarten Gourmet-Restaurant:
,In der Deutschen Barockgalerie und im Depot haben wir noch
einige interessante Stillleben und Marktszenen aus den unter-
schiedlichsten Epochen, die ich mir gut als weitere MenUpunkte
bei ,CookingTheArt* vorstellen kann!“ Auch Simon Lang lasst
sich bei einem Blick ins Speisezimmer des Schaezlerpalais
gerne erneut inspirieren: ,Ich sehe Apfel, Feigen und Pfirsiche —
ideal fur ein Dessert. Ich kann mir gut vorstellen, dass wir da
noch einige Kdastlichkeiten im Sinne von ,CookingTheArt* zau-

bern kdnnen!*
Weitere Folgen ab Herbst

Weitere Folgen des Projekts sind ab Herbst geplant. Auch auf ei-
nem eigenen Instagram-Kanal kann man das Kooperationspro-

jekt verfolgen: @cooking.the.art
Zur Person: Sternekoch Simon Lang, Restaurant Sartory

Kichendirektor Simon Lang ist seit 2016 fur die gesamte Kulina-
rik im Hotel Maximilian’s verantwortlich. Das Gourmet Restaurant
Sartory wurde unter seiner Fuhrung erstmalig im Februar 2019
mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet. Die Basis des Stils von
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Simon Lang bildet die franzdsische Kiiche, welche mit mediterra-
nen Elementen einzigartige Kreationen entstehen lasst. Gemein-
sam mit seinem Team kreiert er aromastarke Geschmackserleb-

nisse und einzigartige Menu-Variationen.

Anhang: 3 Bilder

Bild 1: Georg Flegel, Stillleben mit Brot, Fisch, Ingwerwurzel
und Muskatnuss Ol auf Eichenholz, wohl 1630er Jahre,20 x
22,7 cm (Leihgabe der HypoVereinsbank UniCredit Bank AG)

Bildnachweis: Kunstsammlungen & Museen Augsburg

Bild 2: CookingTheArt — Kunst inspiriert die Kiiche: Die Zutaten
aus dem Stillleben von 1630 verwandelt in ein zeitgemales Ge-
richt - Dorade mit Ingwer-Vinaigrette und Armer Ritter
Bildnachweis: Monika Harrer / Kunstsammlungen & Museen

Augsburg

Bild 3: Szene in der Kiiche des Gourmetrestaurant Sartory mit
Dr. Christof Trepesch, Leiter der Kunstsammlungen, und Simon
Lang, Sternekoch, beim Video-Dreh von CookingTheArt.
Bildnachweis: Monika Harrer / Kunstsammlungen & Museen

Augsburg

Die beigefiigten Bilder diirfen ausschlief3lich im Zusammenhang mit der aktuellen, redaktionellen
Berichterstattung zum Thema dieser Pressemitteilung sowie unter Nennung des Urhebervermerks
honorarfrei veréffentlicht werden.

Stadt Augsburg

Abteilung Presse & Kommunikation
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